UNIQUE NATURAL SETTING.

El patrimonio natural de
Benejuzar permite la practica
del senderismo con rutas
sencillas y agradables aptas
para todos los publicos. La
zona montanosa del término
municipal se sitda al sur e
incluye tres cimas
denominadas Alto de la
Escotera (195m.), Cabezo de
los Mozos (168m.) y Cabezo
Redondo (166m.), desde las
cuales se puede contemplar la
belleza de la Vega Baja en sus
miradores. Asimismo, el
entorno es conocido por los
amantes de la bicicleta, que
pueden realizar rutas de
cicloturismo en este paraje.

The natural heritage of
Benejluzar makes it possible to
practice hiking along easy and

nice trails, suitable for all ages.

The mountainous area is
located in the south of the
municipality, and it includes
three peaks called Alto de la
Escotera (195 m), Cabezo de
los Mozos (168 m] and Cabezo
Redondo (166 m). From their
viewpoints you can
contemplate the beauty of Vega
Baja. Additionally, this natural
setting is well-known to cycling
enthusiasts, who can make
bike touring routes in this spot.
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THE HISTORY OF A TOWN

TOWN HALL OF BENEJUZAR.

Benejlzar es un
municipio situado al sur de
la provincia de Alicante, en
pleno centro de la Vega
Baja. El pueblo, de
fundacion medieval, vivid su
maximo esplendor tras
convertirse en un sefiorio
propiedad de Jaime Rosell
en el siglo XVII. Con una
poblacion de alrededor de
5.500 habitantes, se trata de

una localidad tranquila, con
un clima privilegiado,
mucha naturaleza cercanay
una rica gastronomia
autéctona. En 1829, el lugar
sufrié un violento terremoto
que provocd que tuviese que
ser reconstruido en la zona
opuesta del Rio Segura.
Este movimiento sismico
estd artisticamente
representado en un lugar

emblematico como es el
Ayuntamiento, en cuyo
exterior se puede ver un
mural obra del pintor local
Francisco Pérez Rubio, y
que también alberga el
Archivo Municipal.

Benejlzar is a town
located in the south of the
province of Alicante, right in
the centre of Vega Baja. This

town, of medieval foundation,

enjoyed its period of
greatest splendour after
becoming a manor
property of Jaime Rosell in
the 17th century. With a
population of around 5,500
inhabitants, it is a quiet
town with an exceptional
climate, lots of nature
around, and a delicious
local cuisine. In 1829, the
place was hit by a powerful

earthquake, which led to the
reconstruction of the town on
the opposite side of the
Segura River. This seismic
movement is represented
artistically in an emblematic
place of the municipality, its
Town Hall. On its facade there
is a mural painted by the local

painter Francisco Pérez Rubio.

And the building also houses
the Municipal Archive.

RELIGIOUS HERITAGE

CHURCH OF NUESTRA SENORA DEL ROSARIO.

Es una construccion de estilo neogdtico mediterraneo con planta
rectangular y dos torres desiguales en su acceso. El templo fue
construido en 1831 en el que seria el nuevo centro neuralgico de
Benejlzar tras el terremoto. La iglesia esta rodeada de una amplia
plaza ajardinada y en el interior del templo puede contemplarse una
bella imagen de la Virgen del Rosario, patrona de la localidad, a quien la
edificacién debe su nombre.

SHRINE OF VIRGEN DEL PILAR.

Se ubica a dos kilémetros del casco urbano de Benejlzar, en un
paraje natural conocido como La Pilarica. En este lugar se celebra la
Romeria de Nuestra Sefiora del Pilar desde 1939,y en 1980 el templo
adquirié la categoria de santuario. El enclave recibe todos los afos la
visita de miles de personas, siendo uno de los eventos mas destacados
y multitudinarios de la comarca. Se trata del santuario pilarico mas
importante de la provincia de Alicante.

It is a Mediterranean Neo-Gothic style building with a rectangular
floor plan and two unequal towers at its entrance. The temple was
built in 1831 in what would be the new nerve centre of Benejuzar after
the earthquake. The church is surrounded by a wide landscaped
square. And inside the temple you can contemplate a beautiful statue
of Virgen del Rosario, patron saint of the town, to whom the building
owes its name.

It is located two kilometres away from the urban area of Benejlzar,
in a natural site known as La Pilarica. The Romeria of Nuestra Sefora
del Pilar has been celebrated in this place since 1939, and in 1980 the
temple acquired the category of shrine. This site is visited by thousands
of people every year, making it one of the most significant and mass
events in the region. It is the most important pilarico shrine in the
province of Alicante.

LOCAL FESTIVITIES

ROMERIA OF VIRGEN DEL PILAR.

La romeria de la Virgen del Pilar de Benejizar se celebra cada
octubre y es motivo de peregrinacion y fiesta de miles de
personas cada afo. La fe y la devocién se ven arropadas durante
unos dias por bailes, jotas, actividades, gastronomiay
costumbres que han construido una identidad cultural especifica
y que hace que Benejuzar sea conocido como un “segundo
Aragon”. El acto central tiene lugar el 12 de octubre, pero el
pueblo se prepara dias antes con multitud de actividades festivas.
Imprescindible vivir la salida de la Virgen con su lluvia de aleluyas
y conocer el folclore popular lleno de jotas, musica y trajes
tradicionales.

The Romeria of Virgen del Pilar of Benejuzar is celebrated
every October. It is an occasion for celebration and religious
pilgrimage for thousands of people every year. For a few days,
faith and devotion are accompanied by jota songs and dances,
activities, gastronomy and traditions that have built a specific
cultural identity and have made that Benejlzar is known as a
“second Aragoén.” The main event takes place on October 12th,
but the whole town gets prepared a few days before with plenty of
festive activities. It is essential to experience the first appearance
of the Virgin with the rain of aleluyas (small religious images
printed on coloured papers), and to discover the folklore full with
jotas, music and traditional costumes.

PATRON SAINT FESTIVITIES.

Las fiestas patronales se celebran durante el mes de mayo
condicionado con la semana del Corpus Cristi y son en honor a la
Virgen del Rosario. Estas celebraciones se remontan al siglo XVIII
e incluyen también los Moros y Cristianos. Durante diez dias el
municipio sale a la calle para participar en multitud de actos
ludicos, religiosos y representaciones de las conquistas
medievales .

Patron saint festivities are held in May, during Corpus Christi
week, in honour of Virgen del Rosario. These celebrations date
back to the 18th century, and they include the Moors and
Christians festival. For ten days, the whole town goes out to the
street to participate in a multitude of leisure and religious events
and performances of the medieval conquests.

GASTRONOMIC WEALTH

Las tofas de repulgo de Benejlzar son
una receta muy antigua y autdctona del
pueblo. El repulgo es la técnica manual que
se utiliza para darle forma a estos dulces.

Cocinar esta receta es una tradicion familiar,

ya que niflos y mayores se retnen para
prepararlas, especialmente en Navidad. Se
recomienda disfrutarlas después de comer,
en el momento del café.

Tonas de repulgo of Benejuzar are
sweets made with a very old local recipe.
Repulgo is the manual technique used to
shape these pastries. Cooking this recipe is
a family tradition, as children and adults get
together to prepare it, especially at
Christmas. They are best enjoyed after
lunch, while having coffee.

El Ayuntamiento ha creado una marca para
identificar y poner en valor uno de los
productos gastrondmicos con mayor arraigo y
presencia en el municipio: “La Pelota de
Benejlzar”. Se trata de un plato tradicional y
destacado que puede consumirse durante
todo el ano en la mayor parte de los
establecimientos hosteleros del municipio.

Gracias a la labor que ha realizado en los
Ultimos afos para poner en valor la
gastronomia local a través del proyectos como
crear una marca para La Pelota o el evento
Benejuzar Experience, el municipio ha logrado
el sello de calidad L'Exquisit Mediterrani que
concede la Generalitat Valenciana.

In order to identify and place value on one of
the most deeply rooted gastronomic products
of the locality, the Town Council has registered
“La Pelota de Benejlzar” (large meatball of
Benejlzar] as a trademark. It is a prominent
traditional dish that can be enjoyed in most
restaurants in the municipality all year round.

A lot of work has been done in recent years to
place value on the local cuisine through various
projects like creating a trademark for La Pelota,
or carrying out the Benejlzar Experience event.
Thanks to that, the town has obtained the seal
of quality L'Exquisit Mediterrani awarded by the
Generalitat Valenciana.

El embutido de Benejuzar se prepara de
manera artesanal en las carnicerias locales y
las recetas han pasado de generacién en
generacion. Longaniza, morcillas, chorizos y
otros productos elaborados con carne 'y
macerados con especias que se incorporan
tanto a platos de cuchara como pueden
consumirse a la plancha o barbacoa con
auténtico pan de pueblo.

The charcuterie of Benejlzar is prepared in
the traditional way in the local butcher shops,
and the recipes have been handed down from
generation to generation. Longanizas (hard
cured pork sausages), morcillas (blood
sausages), chorizos (spicy red sausages) and
other products made from meat and
marinated with spices that can be added to
soup dishes, or be grilled or barbecued and
enjoyed with authentic country bread.



